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Belokranjska pogaca e ke bele moke

2 oznako tradicionalni ugl | miatne vode
e prejela certfikat, hrana  zascitenc 3 kavne 2icke sol
oznatbo porekla. Recept prvotno izhaja 30 g kvasa

iz Bele krajine, po niej je pogaca dobila  zeepec kumine

tudiime. Recept za pogaco naj bi v i
pol Hicke sladkoria

Belo krajino prinesi Uskoki v 15, in 16
stoletju, ko so bezali pred Turki

2a pripravotesta amanisuje, ker se
se najpre] zcrobi testo 2 rokama

30 ¢ kvasa, ki razporedi iz not-
e mu dada fanjosti _proti
i sicke beie Tobu. Testo se
menke - moke, e sme doti

V2 dl mistne stanic pekaca,
vode i pol icke ker mora biti
sladkoria ter vse. rob pogate i
siupa) premeta v od sredine. Po testy

gosto tekoto snov. se do dna pekaca, iz
Pripravieni kasni nasta- ene na drugo stran, zarezeio
yek mora vzhaiati tako dolgo, posewne e s prblino 4-centime-
2,56 mu povec volumen 20 VEC KO tersko medseboino razdolc. Testo se

: premae s stepenim jaicem, v kate-
rega se doda Scepec i kumine. Po

Iz bele moke, mlacne vode in kvasne- [°E° *¢ 40 P

§ nastavks iz prefiniega odstavia




